Menus CATERING Juny 2009

DILLUNS 1 DIMARTS 2

Patates vidues Macarrons gratinats
Hamburguesa de Croquetes de bacalla
vedella amb carbasso i enciam
i enciam Fruita fresca

Fruita fresca

DILLUNS s DIMARTS o

Patata i mongeta Espaguetis bolonyesa

tendra (fomaquet i carn picada)
Botifarra planxa amb Filet de llenguado
enciam empanat i amanida
Fruita fresca verda

Fruita fresca

DILLUNS 15 DIMARTS 16
Fideuvuada

Filet de panga a la

Arrds xinés (bacd, gambes
i xampinyons)

planxa amb all i julivert, Mandonguilles jardinera
enciam i olives (patata, pésol, pastanaga i
logurt tomaquet)
Fruita fresca
DILLUNS 22 DIMARTS 23 — FESTA FI DE CURS

Arr0s amb tomaquet Canelons gratinats

Llu¢ a la planxa amb Escalopa de llom
pastanaga i enciam amb patates xips

Fruita fresca Gelat i taronjada

DIMECRES 3
Mongetes seques
Bullides
Salsitxes a la planxa
amb patates xips i
enciam
Flam

DIMECRES 10
Amanida russa
Estofat de vedella
amb bolets
“Natillas”

DIMECRES 17
Cigrons guisats
amb espinacs
Truita de pernil,

Fruita fresca

Sant Joan

DIJOUS 4
ArrO0s amb pernil dol¢ i
tomaquet
Filet de llu¢ amb suc,
enciam i pastanaga
Fruita fresca

DIJOUS 11
Crema de verdures
Pit de gall dindi Biscaina
(ceba, pebrot i
tomaquet),

Fruita fresca
DIJOUS 18
Amanida de patates
Pollastre al forn i enciam
Fruita fresca

DIVENDRES s
Minestra de verdures
saltada

Pit pollastre amb salsa

blanca i tomaquet
amanit
Fruita fresca

DIVENDRES 12
Llenties amb arrds
Truita francesa,
enciam i pastanaga
Fruita fresca

DIVENDRES 19
Crema de porros
Filet rus,
tomaquet i enciam
Fruita fresca
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